
Nasce ad Est dei Colli Euganei nelle Vigne 
del Pigozzo su cui lasciamo poche gemme 
per ottenere maggiore concentrazione.
Classico Merlot di moderato affinamento 
da accompagnare a cibi strutturati.

Dedicato a...
… chi ama i vini profumati, equilibrati, 
“croccanti”

… alla Terra dei Carraresi che ha dato i 
natali alla famiglia “da Carrara”, signori 
di Padova nel ‘300.

Come Gustare
Merlot Carromatto
• temperatura di servizio: 16-18°
• bicchiere ampio

Note di produzione
VIGNETO Area orientale della DOC Colli Euganei, vigneto di 20 anni 
di età con una produzione di 75hl/ha.

VENDEMMIA & VINIFICAZIONE Vendemmia nella seconda metà di 
settembre; vinificazione con macerazione sulle bucce per 7-8 giorni.

AFFINAMENTO 24 mesi in grandi contenitori.

Note di degustazione
COLORE rosso rubino con riflessi 
granato 
PROFUMO particolarmente inten-
so e particolare: piccoli frutti sotto 
spirito, nespola e caramello uniti da 
speziature pungenti di pepe nero e un 
tratto vegetale di tabacco 
GUSTO ampio e morbido, bilancia-
to da una buona freschezza e da una 
chiusura sapida

Abbinamento
Si sposa a primi piatti come bigoli al 
ragù d’anatra e a formaggi di media 
stagionatura come un Asiago mezzano 
o un Piave Oro.

Colli Euganei DOC Merlot “Carromatto” 

Azienda Agricola Salvan - Vigne del Pigozzo

Via Mincana, 143 - Due Carrare (Padova) Italy

Tel. +39 049 525841

info@salvan.it

www.salvan.it

Aperto:

Lunedì - Sabato

9.00-12.00, 15.00-18.00

Per visite guidate è gradita la prenotazione.

Lingue: D - GB - F - E


